Electrolux

PROFESSIONAL

Blast Chillers CW

Blast Chiller 1I5KG Centralkyla

Produkt #

Modell #

Namn #

SIS #

AlA #
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726621 (RBCO6IR) Blast chiller. 15kg. 6 GN 1/1.

Centralkyla. Crosswise.
R134a.

Kort specifikation

Pos.

Blast Chiller fér snabb nedkylning av nylagad mat. Anpassad for
anslutning till centralkyla och med lastkapacitet p& 15 kg. Elektronisk
kontrollpanel och digital display fér visning av tid och temperatur.
Automatisk och manuell avfrostning.

For 6 st kantiner (GN1/1) eller brickor (600x400 mm)

Toppskiva och front- och sidopaneler i rostfritt stal (AISI 304)
Avlopp

Dorr levereras hdgerhdng men gdr att hdnga vdnster for
vansterhdngd

Anslutning till centralkyla

Elektronisk kontrollpanel 3 standard och 6 programmerbara cykler
(sarskilda cykler for glass)

Nedkylningsprocess med tidsuppskattning (ARTE)
Turbokylningsfunktion

Féréngare med antirostskydd

HACCP och Servicelarm

Drift lufttemperatur fran +3°C till -12°C

Foér omgivningstemperaturer upp till 40°C

Isoleringsprocess utférd med Cyklopentan

Fri frdn vaxthusgaserna HCFC, CFC och HFC™

Kéldmedia: R134a

Huvudfunktioner

« Blast Chilling cykel: 15kg frén 90°C upp till 3°C
pé& mindre an 90 minuter

» Mjuk kylning (lufttemperatur -2 °C).

» Hard Chilling (temperatur -12°C).

* Turbokylning: kylaggregatet arbetar kontinuerligt

vid 6nskad temperatur; perfekt fér kontinuerlig
produktion.

» Tvd anpassningsbara program (P1 och P2) for
varje driftslage vilket gor att du kan stélla in tid
och Iufttemperatur. Dessa program kan
omvandlas till glasspecialiserade program
(formunderhdll och bevarande).

* ARTE (Algorithm for Remaining Time
Estimation) kdrntermometerdriven funktion
som berdknar &terstdende tid for att lattare
planera aktiviteterna

¢ En matlagningstermometer som standard.

¢ Prestanda garanterad vid omgivningstemperatur
+40 ° C.

* Automatisk och manuell avfrostning.

Konstruktion

» Konstruerad i 304 AISI rostfritt stal.

* Hygieniskt kylutrymme utan skarvarmed runda
horn for enkel rengdring.

* Fdllbar frontpanelen for enkel d&tkomst vid
service av huvudkomponenter.

« Ledat flaktgaller for atkomst till evaporatorn
for rengdring.

e Kondens- och spillvatten kan kopplas till
avloppet, men kan som tillval dven samlas i ett
uppsamlingsbleck.

* Krdver anslutning till c-kyla.

¢ Kéldmedia: R134a.

* Avtagbar magnetisk dorrtdtning med hygienisk
design.

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering

« Kontrollpanelen har tvé stora displayer dar man
kan lasa: tid, kdrntemperatur, programnedrdkning,
larm, serviceinformation.

« All information relaterad till olika cykler registrerar:
datum, tid, program, karntemperatur, halltemperatur,
HACCP-6verensstdmmelse.

Hallbarhet
60 mm

* Hbgdensitets polyuretanisolering,
tjock, HCFC-fri.

* Héller3°C eftervarje cykel, fér att spara energi.

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com



Blast Chillers CW
Electrolux Blast Chiller 15KG Centralkyla

PROFESSIONAL

Front Elektricitet

Circuit breaker required

O Spanning: 220-240 V/1 ph/50/60 Hz
Effekt, max: 0.12 kW
Installation
Clearance: 5 cm on sides and back.

Please see and follow detailed installation instructions
provided with the unit
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Kapacitet
GN: 6 - 1/1 containers
5 Max kapacitet: 15 kg

Viktig information

Sida . .
Anvénds ej som
3 760 B installationshandling. Begdr
[ 7 separat
‘ ] installationsanvisning.
e A R Nettovikt: 85 kg
INLET EXT @6mm |
T M0 Fraktvikt: 95 kg
Frakthojd: 1160 mm
& o Fraktbredd: 880 mm
OUTLET EXT B12m | n Fraktdjup: 820 mm
Fraktvolym: 0.84 m?
el 5 i Kyldata
[
| u Kyleffekt: 1350 W
R - 520 . Certifieringar I1SO
D = Aviopp ISO 9001; ISO 14001; I1ISO
El = Elektrisk anslutning ISO Standards: 45001; 1ISO 50001
RO = Anslutning centralkyla °
Hallbarhetsdata
Topp | ksldmedium typ: R1340
%0 W GWP Index: 1300

Medfdljande tillbehor

¢ 1 av Karntermometer for 1 PNC 880213
punkt till blastchiller/freezer.
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Blast Chillers CW

Blast Chiller 15KG Centralkyla

I EC UKC’)retoget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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